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МИКРОВОЛНОВАЯ ПЕЧЬ 


РУКОВОДСТВО ПОЛЬЗОВАТЕЛЯ 


МОДЕЛЬ: GI-3500 


Suggested Cooking Guide 
M.High 10-13 min/500g 
igh 1.5-4 min/150g 


55 min/125g 
h 12  min/icup 


Прежде чем пользоваться вашей печью, пожалуйста, внимательно прочтите данное 
руководство пользователя. Сохраните его для использования в будущем. Запомните 


серийный номер аппарата. 
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ПРЕДУПРЕЖДЕНИЕ 


ЭТО ИЗДЕЛИЕ ДОЛЖНО БЫТЬ ЗАЗЕМЛЕНО 


Печь не может работать с открытой дверцей благодаря встроенным в механизм 
дверцы печи блокировочным контактам, обеспечивающим автоматическое отключение 
любого режима приготовления пищи при открывании дверцы. Пользование печью при 
открытой дверце может привести к вредному воздействию на вас микроволновой энергии. 
Важно не пытаться что-либо делать с блокировочными контактами. 

Не вставляйте никаких предметов между дверцей печи и передней панелью и не 
позволяйте остаткам пищи или осадкам чистящих средств накапливаться на уплотняющих 
поверхностях. | 

Не пользуйтесь неисправной печью. Особенно важно, чтобы дверца печи надежно 
закрывалась, и чтобы не были повреждены: 

(1)дверца (согнута), 

(2) петли дверцы и защелки (сломаны или ослаблены), 

(3) уплотнители дверцы и уплотняющие поверхности. 

Печь не должен настраивать или ремонтировать никто, кроме квалифицированного 
специалиста по микроволновому оборудованию. 


Технические параметры 


Источник питания 230 У /50 Гц, 1200 W 

Выходная мощность 700 W 

Частота микроволн 2450 MHz 

Габаритные размеры 295 высота x 458 ширина x 365 глубина 
Размеры Полости Термостата: 206mm (H) x 300mm (W) x 284mm (D) 
Объем 17 литров | 
Система приготовления Система Поворотного стола {270 тт} 
Вес нетто около 13,7 кг. 


МЕРЫ ПРЕДОСТОРОЖНОСТИ, ЧТОБЫ ИЗБЕЖАТЬ 
ВОЗМОЖНОГО ЧРЕЗМЕРНОГО ВОЗДЕЙСТВИЯ 
МИКРОВОЛНОВОЙ ЭНЕРГИИ 


ПРЕДУПРЕЖДЕНИЕ 


При нагревании в вашей микроволновой печи жидкостей, например, супов, соусов и 

напитков, может произойти перегрев жидкости выше точки кипения без образования 

видимых пузырьков пара. Это может привести к неожиданному вскипанию перегретой 

жидкости. Чтобы избежать такой возможности, необходимо предпринять следующие 

меры: 

1.Избегайте использования цилиндрических сосудов с узким горлышком. 

2.Не перегревайте жидкость. 

3.Перемешайте жидкость перед тем, как ставить сосуд в печь и затем вновь перемешайте 

ee после истечения половины времени подогрева. 

4.По окончании подогрева жидкости дайте сосуду постоять в печи некоторое время, затем 

осторожно перемешайте жидкость или потрясите сосуд и проверьте температуру 

жидкости перед ее употреблением, чтобы избежать ожогов (в особенности это относится к 
бутылочкам и баночкам с детским питанием). 


1.Выньте из печи все упаковочные материалы и принадлежности. 
2.Установите печь на ровную горизонтальную поверхность в выбранном вами месте на 
высоте не менее 85 см от пола и обеспечьте зазор величиной, по крайней мере, 30 см 
сверху и 10 см сзади печи для достаточной вентиляции. Вы не должны ничем 
загораживать боковую поверхность печи, чтобы не создавать препятствий потоку воздуха 
из системы вентиляции печи. Чтобы печь не опрокинулась на пол, передний край дверцы 
должен располагаться, по крайней мере, на 8 см вглубь от края поверхности, на которой 
установлена печь. 

Сверху печи расположено выходное вентиляционное отверстие. Блокирование 
этого отверстия может привести к повреждению печи. | 
3.Подсоедините печь к стандартной розетке сети переменного тока. Обеспечьте, чтобы 
цепь выдерживала ток не менее 8 А и чтобы питание вашей микроволновой печи 
осуществлялось от отдельной цепи. 


ПРИМЕЧАНИЕ: Данное изделие не должно использоваться для приготовления 
пищи в коммерческих целях. ` 
Провода в сетевом шнуре окрашены в соответствии со следующим кодом: 


Синий-Нейтральный 
Коричневый-Под напряжением 
Желтый и зеленый -Земля 


Если сетевой шнур изделия поврежден, то для обеспечения безопасности его должен 
заменить представитель фирмы-изготовителя, ее агент по обслуживанию или лицо, 
имеющее аналогичную 


Меры предосторожности 
° Не включайте печь, когда она пуста. Когда печь не используется, рекомендуется ставить 
в нее стакан с водой. Если вы случайно включите печь, вода безопасно поглотит 
микроволновую энергию. 


“Не сушите в микроволновой печи одежду, которая может обуглиться или обгореть, если 

вы нагреваете ее слишком долго. 

“Не готовьте продукты, обернув их в бумажные полотенца, за исключением случаев, когда 

в поваренной книге даны именно такие рекомендации по приготовлению какого-либо 

блюда. | 

Если вы заметили дым, не открывайте дверцу печи, а выключите ее или отсоедините 

сетевой шнур печи от розетки, чтобы пламя погасло без поступления воздуха. 

*He пользуйтесь деревянной посудой. Она может перегреться и обуглиться. 

“Не пользуйтесь бумагой, изготовленной из переработанного вторичного сырья, так как в 

ней могут содержаться примеси, которые могут вызвать искрение и/или загорание при 

приготовлении пищи. 

“Перед чисткой вращающейся подставки дайте ей остыть. 

“Для приготовления или подогрева малых количеств пищи требуется меньше времени. 
Если вы запрограммируете обычное время, пища может перегреться и пригореть. 

*Перед приготовлением проткните вилкой кожуру фруктов и овощей. 

*He готовьте в печи яйца в скорлупе. Внутри яйца создастся давление и оно взорвется. 

*He пытайтесь готовить в вашей печи блюда во фритюре. 

“Прежде чем готовить или размораживать продукты, удалите с них пластиковую упаковку. 

Однако, обратите внимание, что в некоторых случаях, как подробно указано в поваренной 

книге, пища должна быть накрыта пластиковой пленкой при приготовлении или 

подогреве. | 

“Не пользуйтесь печью для сушки кухонных полотенец или изделий из бумаги. Они могут 

загореться. 

“Когда пища готовится или подогревается в одноразовой посуде из пластика, бумаги или 

других горючих материалов, не оставляйте печь без присмотра, а почаще заглядывайте 

внутрь, чтобы убедиться в том, что с посудой ничего не происходит. 

ПРЕДУПРЕЖДЕНИЕ: Жидкости или другие продукты не должны нагреваться в 

герметичных сосудах, так как они могут взорваться при нагревании. 

ПРЕДУПРЕЖДЕНИЕ: Разрешайте детям пользоваться печью без присмотра только 

после того, как вы обучили их так, что ребенок умеет безопасно пользоваться печью и 

понимает опасность ее неправильного использования. 

ПРЕДУПРЕЖДЕНИЕ: Если дверца печи и уплотнители дверцы повреждены, вы не 

должны пользоваться печью до тех пор, пока ее не отремонтирует квалифицированный 

специалист по ремонту микроволновой техники. 

ПРЕДУПРЕЖДЕНИЕ: Не делайте попыток самостоятельной регулировки или ремонта 

дверцы, панели управления, блокировочных контактов или любых других частей печи. 

Опасно выполнять операции по обслуживанию или ремонту печи, сопряженные со 

снятием любых кожухов и крышек, обеспечивающих защиту от излучения микроволновой 

энергии. Ремонт должен осуществлять только квалифицированный специалист по 

ремонту микроволновой техники. 


Посуда для микроволновой печи 

Никогда не используйте в вашей микроволновой печи металлическую посуду или 
посуду с металлической отделкой. Микроволны не могут проходить через металл. Они 
будут отражаться от любого металлического предмета, помещенного в печь, и вызовут 
появление электрической дуги, которая по своему происхождению аналогична молнии. 

Большая часть термостойкой неметаллической кухонной посуды безопасна для 
использования в микроволновой печи. Однако, некоторая посуда может содержать 
материалы, делающие ее непригодной для микроволновой печи. Если у вас имеются 
сомнения в пригодности какой-либо конкретной посуды, имеется простой способ 
определить, пригодна ли эта посуда для микроволновой печи. 

Поставьте предмет посуды, вызывающий у вас сомнения, в микроволновую печь 
рядом со стаканом воды. Включите режим микроволн на ВЫСОКОЙ мощности в течение 


2 


1 минуты. Если вода нагреется, a испытываемая посуда остается холодной Ha ощупь, она 
безопасна для использования в микроволновой печи. Однако, если температура воды не 
изменяется, а посуда становится теплой, это означает, что она поглощает микроволны и ее 
небезопасно использовать в микроволновой печи. В вашей кухне, вероятно, уже имеется 
много посуды, которую можно использовать при приготовлении пищи в микроволновой 
печи. Просто прочтите нижеприведенный перечень. 
Столовые тарелки 
Многие виды столовой посуды безопасны для использования в микроволновой печи. В 
случае сомнений, посмотрите в документации изготовителя посуды или проведите 
проверку на пригодность для микроволновой печи. 

. Стеклянная посуда 
Термостойкая стеклянная посуда безопасна для микроволновой печи. Это также относится 
ко всем маркам кухонной посуды из закаленного стекла. Однако не пользуйтесь хрупкой 
стеклянной посудой, такой как бокалы или стаканы для вина, так как они могут лопнуть 
при нагреве пищи. 
Пластиковые сосуды для хранения продуктов 
Они могут использоваться для быстрого подогрева пищи. Однако они не должны 
использоваться для приготовления пищи в течение длительного времени, так как горячая 
пища, в конце концов, приведет к их деформации или плавлению. 
Бумага 
Бумажные тарелки и сосуды являются удобными и безопасными для использования в 
микроволновой печи при условии, что время приготовления короткое и в пище 
содержится мало жира и влаги. Бумажные полотенца также очень удобны для 
обертывания продуктов и обкладывания противней для выпекания, в которых готовятся 
жирные блюда, такие как бекон. Обычно 
старайтесь избегать окрашенной бумаги, так как краска может перейти на пищу. 
Некоторые бумажные. изделия, изготовленные из вторичного сырья, могут содержать 
примеси, которые могут привести к появлению электрической дуги или возгоранию. 
Пластиковые пакеты для приготовления пищи 
Они безопасны для использования в микроволновой печи при условии, что они 
специально предназначены для приготовления пищи. Однако обязательно сделайте надрез 
на пакете, чтобы пар имел возможность выходить из пакета. Никогда не пользуйтесь для 
приготовления пищи в вашей микроволновой печи обычными пластиковыми пакетами, 
так как они расплавятся и порвутся. 
Пластмассовая кухонная посуда для микроволновой печи 
В продаже имеется кухонная посуда для микроволновой печи различных форм и размеров. 
По большей части вы, вероятно, можете использовать уже имеющуюся у вас на кухне 
посуду, а не покупать новую. 
Фаянс, глиняная посуда и керамика 
Сосуды, сделанные из этих материалов, обычно прекрасно подходят для использования в 
микроволновой печи, но чтобы иметь полную уверенность, их необходимо испытать 
вышеприведенным способом. 
ПРЕДОСТЕРЕЖЕНИЕ 
Некоторые предметы посуды с высоким содержанием свинца или железа не пригодны для 
использования в микроволновой печи. Чтобы быть уверенными в том, что посуда может 


использоваться в микроволновой печи, вы должны испытать ее. 
Принадлежности для Режим микроволн Режим гриля Комбинированный 
Е d d^ ual 
Термостойкое стекло, 
Шинж хил me — | сн 


Нетермостойкое стекло 


Керамика, фарфор 
термостойкие 
Пластик для 
микроволновой печи 


Режим микроволн 
1 Большая часть посуды из стекла, стеклокерамики и термостойкого стекла великолепно 
подходит для микроволновой печи. Посуда c металлической отделкой не должна 
использоваться в микроволновой печи. 
2.Бумажные салфетки, полотенца, тарелки, стаканчики, сосуды и картон могут 
использоваться в микроволновой печи. Не пользуйтесь изделиями из бумаги, изготовлен- 
ной из переработанного вторичного сырья, так как в ней могут содержаться примеси, 
которые могут вызвать искрение и/или возгорание при приготовлении пищи. 
(За рекомендациями по правильному использованию этих изделий обращайтесь к 
поваренной книге). | 
3 Пластиковые блюда, чашки, пакеты для замораживания и пластиковая пленка могут 
использоваться в микроволновой печи. При использовании изделий из пластика в 
микроволновой печи следуйте инструкциям изготовителя изделий или информации, 
‘приведенной в поваренной книге. : 
4 Металлические принадлежности и посуда с металлической отделкой не должны 
использоваться в микроволновой печи. Более подробную информацию о правильном 
использовании принадлежностей из металла, пожалуйста, прочтите в разделе "Введение" 
вашей поваренной книги. Если в рецепте предусматривается использование алюминиевой 
фольги, шампуров или принадлежностей, содержащих металл, обеспечьте промежуток не 
менее 2,5 см между металлическим предметом и стенками внутренней камеры печи. Если 
возникла электрическая дуга (искрение), немедленно выньте металл из печи. 
Примечание: 
За инструкциями по использованию посуды и принадлежностей обращайтесь к 
индивидуальным рецептам и таблицам, приведенным в вашей поваренной книге. 
Режим гриля 
1.Можно использовать посуду и принадлежности из термостойкого стекла, керамики и 
металла. 
2.He должны использоваться бумажные салфетки, полотенца и изделия из пластика. 
Примечания: 
Вы должны соблюдать осторожность, вынимая из печи посуду или стеклянный 
вращающийся поднос, так как они становятся горячими в процессе приготовления. 
Пользуйтесь только термометром, который предназначен или рекомендован для 
использования в микроволновой печи. 
Никогда не пользуйтесь микроволновой печью, если в нее не установлен вращающийся 
поднос. 


Основные части 


Уплотнители и защелки дверцы 
Экран окна дверцы 

Вентиляция печи 

Основание 

Вращающееся кольцо 
Стеклянный поднос 

Панель управления 


зайл ie 


1. Таймер от0 до 30 минут 
2. Переключатель функций 


А. Микроволновое приготовление 


SÙ, Высокое 100% 
W, Менее высокое 85 % 


DI Среднее 66 % 
96 
H Размораживание 40 % 
Suggested Cooking Guide АЕ Н ИЗКОЄ | 7 20 
Chicken Pieces M.High 10-13 min/500g 
jacket potato High 1.5-4 min/150g 
Frozen vegetables High 2-45 min/125g 
Rice High 12 min/1 cup 
В. Гриль 


Вращайте переключатель для достижения нужного Используйте таймер времени для 
уровня прогрева приготовления пищи. 


Инструкции по эксплуатации 


ТАБЛИЦА УРОВНЕЙ МИКРОВОЛНОВОЙ МОЩНОСТИ 


Уровень мощности Выходная мощность Использование 


ВЫСОКИЙ “Кипячение воды. 

“Подрумянивание блюд из измельченного мяса. 
“Приготовление свежих фруктов и овощей. 
Приготовление рыбы, мяса и птицы. 
Предварительный нагрев блюда для подрумянивания. 
“Разогрев готовых блюд, купленных в магазине. 

“ Жарение лука, сельдерея и зеленого перца. 


СРЕДНИЙ ВЫСОКИЙ ‘ Подогрев всех блюд. 
` Жарение мяса крупным куском и птицы целиком. 
" Приготовление грибов, моллюсков и ракообразных. 


' Приготовление блюд, в которых содержатся сыр и яйца 


СРЕДНИЙ 66% “Выпекание пирогов и лепешек. 
Приготовление яиц. 
` Приготовление мяса и птицы. 
Приготовление сладкого крема. 
Приготовление риса, супов. 


РАЗМОРОЗКА / % “Разморозка всех продуктов. 
СРЕДНИЙ НИЗКИЙ “Растапливание сливочного масла и шоколада. 
' Приготовление более жестких кусков мяса. 


НИЗКИЙ / ТЕПЛЫЙ 17% “Размягчение сливочного масла и сыра. 
“Размягчение мороженого. 
` Подъем дрожжевого теста. 


Для достижения наилучших результатов и облегчения процесса приготовления 
пищи, пожалуйста, внимательно прочтите эти советы. 

1.При определении времени приготовления для определенного блюда начинайте с 
использования минимального рекомендуемого времени и время от времени проверяйте, 
готова ли пища. Пищу можно легко пережарить, так как приготовление с использованием 
микроволн происходит очень быстро. 

2.Малые количества продуктов или продукты с малым содержанием влаги могут 
пересохнуть и стать слишком жесткими, если их готовить слишком долго. 
Размораживание замороженных продуктов: 
1.Замороженные продукты можно помещать для размораживания непосредственно в печь 
(обязательно удалите все металлические проволочки или обертки). 
2.Размораживайте продукты в соответствии с руководством по разморозке, приведенном 
в данной Инструкции. 
3.Ёсли некоторые части продуктов оттаивают быстрее других, экранируйте их фольгой в 
случае необходимости. Это помогает замедлить или остановить процесс разморозки. 
4.Некоторые продукты не должны быть полностью оттаявшими перед началом 
приготовления. Например, рыба готовится так быстро, что ее иногда лучше начинать 
готовить, когда она еще слегка заморожена. 
5.В зависимости от начальной температуры продуктов, иногда может оказаться 


необходимо увеличить или уменьшить время приготовления, указанное в рецепте. 
ПРИМЕЧАНИЕ: 
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Воздух, выходящий из вентиляционного отверстия, может стать теплым во время 
приготовления. 

Подрумянивание: 
Некоторые блюда готовятся в микроволновой печи недостаточно долго для того, чтобы 
подрумяниться и могут потребоваться добавки для придания им аппетитного цвета. 

Отбивные, мясные пирожки или куски цыпленка могут покрываться слоем таких 
приправ, как молотый красный перец, а также смазываться соусами для подрумянивания, 
такими как вустерширский соус. 

Мясо крупным куском, птица целиком или ветчина, готовящиеся 10 ~15 минут или 
дольше, хорошо подрумяниваются без добавок. 


Чистка и уход за печью 


ПЕРЕД ЧИСТКОЙ ПЕЧИ УБЕДИТЕСЬ В ТОМ, ЧТО ОНА ВЫКЛЮЧЕНА. 
Поддерживайте внутренние поверхности печи в чистом и сухом состоянии. Возьмите себе 
за правило чистить их после каждого использования печи. 

СТЕНКИ ВНУТРЕННЕЙ КАМЕРЫ 

Удалите влажной тряпкой все крошки и остатки пищи, находящиеся между дверцей и 
уплотняющими поверхностями печи. Эти места необходимо чистить особенно тщательно 
для обеспечения надежного закрывания дверцы. Удалите капли жира с внутренних 
поверхностей намыленной тряпкой, затем смойте тряпкой мыло и протрите насухо. Не 
пользуйтесь абразивными чистящими средствами, которые могут поцарапать 
лакокрасочное покрытие стенок камеры. 

НИКОГДА НЕ ЛЕЙТЕ ВОДУ В ПЕЧЬ. 

РОЛИКОВАЯ ПОДСТАВКА 

Чтобы жирная грязь не скапливалась и не мешала вращению колесиков, вы должны 
вынимать из печи роликовую подставку и чистить ее в горячей мыльной воде не реже 
одного раза в неделю. 

ДВЕРЦА 

Дверца и уплотнители дверцы должны ВСЕГДА поддерживаться в чистом состоянии. Для 
чистки пользуйтесь только мягкой тряпкой и мыльной теплой водой, затем смойте мыло и 
тщательно вытрите насухо. 

НЕ ПОЛЬЗУЙТЕСЬ АБРАЗИВНЫМИ МАТЕРИАЛАМИ, ТАКИМИ КАК, ЧИСТЯЩИЕ 
ПОРОШКИ, МЕТАЛЛИЧЕСКИЕ МОЧАЛКИ И ПЛАСТИКОВЫЕ ПОДУШЕЧКИ. 
Металлические поверхности будет легче поддерживать в чистом состоянии, если почаще 
протирать их влажной тряпкой. 

НАРУЖНЫЕ ПОВЕРХНОСТИ 

Чистите наружные поверхности с использованием мягкого мыла и теплой воды, затем 
смойте мыло и насухо протрите их мягкой тряпкой. Не пользуйтесь абразивными 
чистящими средствами. Не позволяйте воде просачиваться в вентиляционные отверстия. 
Если сетевой шнур загрязнился, протрите его мягкой тряпкой. 


ош соо оо 


В. 


Ответы на наиболее часто возникающие вопросы 


Почему не горит освещение в камере печи? 

Может быть несколько причин того, что не горит освешение в камере печи, 

' Перегорела лампочка в печи, 

“Дверца печи не закрыта. 

Пропускает ли микроволновую энергию смотровое окно в дверце печи, 

Нет. Отверстия в экране сделаны такой величины, что они позволяют проходить свету, но не позволяют проходить чер 

экран микроволновой энергии. 

Почему при нажатии кнопки на панели управления подается звуковой сигнал? 

Звуковой сигнал показывает, что ваш управляющий сигнал должным образом введен в память печи, 

Будет ли микроволновая печь повреждена, если ее включить тогда, когда она пуста? 

Да, Никогда не включайте печь, когда она пуста или когда в ней не стоит стеклянный поднос, 

Почему яйца иногда “взрываются”? 

Когда вы запекаете, жарите яйца или готовите яйца-пашот, желток может "взорваться" из-за накопления пара внутри 

желточной мембраны. Чтобы избежать этого, просто проткните желток зубочисткой перед приготовлением яйца. Никог 

не готовьте яйца в скорлупе. 

Почему рекомендуется дать пище постоять после того, как закончилось время ее приготовления? 

После того, как приготовление пищи с использованием микроволн закончилось, она продолжает готовиться во время 

‘отстоя’. Это время отстоя позволяет пище дойти до готовности по всему ее объему. Длительность времени отстоя 

зависит от плотности пищи. 

Можно ли готовить в микроволновой печи воздушную кукурузу? 

Да. с помощью одного из двух методов, описанных ниже: 

(1) С использованием специальной посуды для приготовления воздушной кукурузы, разработанной специально для 

использования в микроволновой печи, 

(2) С использованием имеющейся в продаже упакованной воздушной кукурузы, предназначенной для микроволновой 
печи. При этом на упаковке указаны время приготовления и уровень мощности, которые нужно использовать для 
получения готового продукта, 

ТОЧНО ВЫПОЛНЯЙТЕ УКАЗАНИЯ ПО ПРИГОТОВЛЕНИЮ ПРОДУКТА, ДАННЫЕ КАЖДЫМ ИЗГОТОВИТЕЛЕМ. НЕ 
ОСТАВЛЯЙТЕ ПЕЧЬ БЕЗ ПРИСМОТРА ВО ВРЕМЯ ПРИГОТОВЛЕНИЯ ВОЗДУШНОЙ КУКУРУЗЫ. ЕСЛИ КУКУРУЗА 
HE ПРЕВРАТИТСЯ В ВОЗДУШНУЮ В ТЕЧЕНИЕ УКАЗАННОГО НА УПАКОВКЕ ВРЕМЕНИ, ПРЕКРАТИТЕ 
ПРИГОТОВЛЕНИЕ ПРОДОЛЖЕНИЕ ПРИГОТОВЛЕНИЯ МОЖЕТ ПРИВЕСТИ К ВОЗГОРАНИЮ КУКУРУЗЫ. 


ПРЕДОСТЕРЕЖЕНИЕ: НИ a Da НЕ ПОЛЬЗУИТЕСЬ ДЛЯ ПРИГОТОВЛЕНИЯ ВОЗДУШНОЙ КУКУРУЗЫ ПАКЕТАМИ 
ИЗ ОБЕРТОЧНОЙ БУМАГИ. НИКОГДА НЕ ПЫТАЙТЕСЬ ПОВТОРНО ГОТОВИТЬ НЕРАЗОРВАВШИЕСЯ ЗЕРНА. 


Почем Ty моя печь не всегда готовит так бы! стро. как это указано в поваренной книге с рецептами приготовления блюд C 
использованием микроволн? 

Обратитесь к вашей поваренной книге еще раз, чтобы проверить, точно ли вы выполнили все имеющиеся инст ОУКЦИИ и 
выяснить, какие причины могут вызвать изменения времени приготовления. Указанные в поваренной книге времена 
приготовления и уровни мощности предложены с учетом того, чтобы предотвратить пережаривание и подгорание пищи 
пр облему, наиболее часто воз! іикающую в период освоения приемов приготовления пищи в микроволновой печи. 
Вариацу ли размера, форм ы, веса и толщины пищи могут привести к более длительному времени приготовления. Kak и в 
случае пользования обычной KV 'ХОННОЙ ПЛИТОЙ, дополняйте указания поваренной книги C обственным здравым смыслом 
ОПЫТОМ ДЛЯ ‹ беспечения правильности приготовления пищи. 
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OWNER'S MANUAL 


UNTIK 
IMPERIAL 


Microwave Oven 


This owner’s guide book is for the following 700 watts microwave oven model: 


GI-3500 


Suggested Cooking Guide 
Chicken Pi M.High 10-13 min/500g 
jacket potato High 1.5-4 min/150g 
Frozen v bles High 2-4.5 min/125g 
Rice High 12  min/icup 


1.READ these instructions carefully before installing and operating the oven. Keep 
them for further reference. | 

2.Record in the space below the SERIAL NO. found on the nameplate on your 

oven and retain this information for future reference. 


SERIAL NO.: 
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PRECAUTIONS TO AVOID POSSIBLE EXPOSURE TO 
EXCESSIVE MICROWAVE ENERGY 


(a) Do not attempt to operate this oven with the door open since open-door operation can result in 
harmful exposure to microwave energy. It is important not to defeat or tamper with the safety 
interlocks. 

(b) Do not place any object between the oven front face and the door or allow soil or cleaner 
residue to accumulate on sealing surfaces. 

(c) Do not operate the oven if it is damaged. It is particularly important that the oven door close 
properly and that there is no damage to the : 

(1) Door ( bent ), 
(2) Hinges and latches ( broken or loosened ), 
(3) Door seals and sealing surfaces. 

(d) The oven should not be adjusted or repaired by anyone except properly qualified service 

personnel. 


SPECIFICATIONS 


Power Consumption: 230У--50Н?, 1200W 

Output: 700W 

Operation Frequency: 2450MHz 

Outside Dimensions: 295mm(H) X 458mm(W) X 365mm(D) 
Oven Cavity Dimensions: 206mm(H) X 300mm(W) X 284mm(D) 
Oven Capacity: 17Litres 

Cooking Uniformity: Turntable System ( Ф 270mm! 

Net Weight: Approx.13.7kg 


BEFORE YOU CALL FOR SERVICE 


If the oven fails to operate: 

A) Check to ensure that the oven is plugged in 
securely. If it is not, remove the plug from the 
outlet, wait 10 seconds and plug it in again 
securely. 

B) Check for a blown circuit fuse or a tripped 
main circuit breaker. If these seem to be 


operating properly, test the outlet with 


another appliance. 

C) Check to ensure that the control panel is 
programmed correctly and the timer is set. 

D) Check to ensure that the door is securely 
closed engaging the door safety lock system. 
Otherwise, the microwave energy will not 


flow into the oven. 


IF NONE OF THE ABOVE RECTIFY THE SITUATION, THEN CONTACT A QUALIFIED 
TECHNICIAN. DO NOT TRY TO ADJUST OR REPAIR THE OVEN YOURSELE. 


INSTALLATION 


— 


. Make sure that all the packing materials are removed from the inside of the door. 


. Check the oven for any damage, such as misaligned or bent door, damaged door seals and sealing 


surface, broken or loose door hinges and latches and dents inside the cavity or on the door. If 


there is any damage, do not operate the oven and contact a qualified service personnel . 


. This microwave oven must be placed on a flat, stable surface to hold its weight and the heaviest 


food likely to be cooked in the oven. 


. Do not place the oven where heat, moisture or high humidity are generated, or near combustible 


materials. 


. For correct operation, the oven must have sufficient air flow. Allow 20cm of space above the 


oven, 10cm at back and Scm at both sides. Do not cover or block any openings on the appliance. 


Do not remove feet. 


. Do not operate the oven without glass tray, roller support, and shaft in their proper positions. | 


. Make sure that the power supply cord is undamaged and does not run under the oven or over any 


hot or sharp surface. 


. The socket must be readily accessible so that it can be easily unplugged in an emergency. 


. Do not use the oven outdoors. 


GROUNDING INSTRUCTIONS 


This appliance must be grounded. This oven is equipped with a cord having a grounding wire with a 


grounding plug. It must be plugged into a wall receptacle that is properly installed and grounded. In 


the event of an electrical short circuit, grounding reduces risk of electric shock by providing an 
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escape wire for the electric current. It is recommended that a separate circuit serving only the oven 


be provided. Using a high voltage is dangerous and may result in a fire or other accident causing 


oven damage. 


WARNING: Improper use of the grounding plug can result in a risk of electric shock. 


Notes: 1. If you have any questions about the grounding or electrical instructions, consult a 


qualified electrician or service person. 


2. Neither the manufacturer nor the dealer can accept any liability for damage to the oven or 


personal injury resulting from failure to observe the electrical connection procedures. 


Blue = NEUTRAL 
Brown = LIVE 


RADIO INTERFERENCE 


1. Operation of the microwave oven can cause interference to your radio, TV or similar equipment. 


The wires in this mains cable are colored in accordance with the following code: 
Green and Yellow = EARTH 


2. When there is interference, it may be reduced or eliminated by taking the following measures: 


a. Clean door and sealing surface of the oven. 


d. Move the microwave oven away from the receiver. 


different branch circuits. 


b. Reorient the receiving antenna of radio or television. 


c. Relocate the microwave oven with respect to the receiver. 


e. Plug the microwave oven into a different outlet so that microwave oven and receiver are on 


IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS 


When using electrical appliance basic safety precautions should be followed, including the 


following: 


WARNING: To reduce the risk of burns, electric shock, fire, injury to persons or exposure to 


excessive microwave energy: 


1: 


Read all instructions before using the 
appliance. 

Use this appliance only for its intended use 
as described in this manual. Do not use 
corrosive chemicals or vapors in this 
appliance. This type of oven is specifically 


designed to heat, cook or dry food. It is not 


designed for industrial or laboratory use. 
Do not operate the oven when empty. 

Do not operate this appliance if it has a 
damaged cord or plug, if it is not working 
properly or if it has been damaged or 
dropped. 


As with any appliance, close supervision is 
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necessary when used by children. 
To reduce the risk of fire in the oven 
cavity: 


a. When heating food in plastic or paper 


11. 


oven since they may explode. 
Pierce foods with heavy skins such as 


potatoes, whole squash, apples and 


chestnuts before cooking. 


container, check the oven frequency to 12. The contents of feeding bottles and baby 
the possibility of ignition. jars should be stirred or shaken and the 

b. Remove wire twist-ties from paper or temperature should be checked before 
plastic bags before placing bag in oven. serving in order to avoid burns. 

c. If smoke is observed, switch off or 13. Cooking utensils may become hot because 
unplug the appliance and keep the of heat transferred from the heated food. 
door closed in order to stifle any Potholders may be needed to handle the 
flames. utensil. 

d. Do not use the cavity for storage 14. Utensils should be checked to ensure that 
purposes. Do not leave paper products, they are suitable for use in microwave 
cooking utensils or food in the cavity oven. 
when not in use. Utensil Test: Place the empty utensil in the 

Liquid or other food must not be heated in oven, microwave at high power for 60 

sealed containers since they are liable to seconds. A utensil which becomes very hot 

explode. should not be used. 

Microwave heating of beverage can result 15. WARNING: It is hazardous for anyone 


in delayed eruptive boiling, therefore care 
has to be taken when handle the container. 

Do not fry food in the oven. Hot oil can 
damage oven parts and utensils and even 


result in skin burns. 


other than a trained person to carry out any 
service or repair operation which involves 
the removal of any cover which gives 
protection against exposure to microwave 


energy. 


10. Whole eggs should not be heated in the 


MICROWAVE COOKING PRINCIPLES 


3. Cover foods while cooking. Covers prevent 


1. Arrange food carefully. Place thickest areas 


towards outside of dish. 

Watch cooking time. Cook for the shortest 
amount of time indicated and add more as 
needed. Food severely overcooked can 


smoke or ignite. - 


spattering and help foods to cook evenly. 


4. Turn foods over once during microwaving 


to speed cooking of such foods as chicken 
and hamburgers. Large items like roasts 


must be turned over at least once. 


5. Rearrange foods such as meatballs halfway and from the center of the dish to the 


through cooking both from top to bottom outside. | В 


TENSILS GUIDE й 


І. The ideal material for a microwave utensil is transparent to microwave,it allows energy to pass through a 
the container and heat the food. й 
2. Microwave can not penetrate metal, so metal utensils or dishes with metallic trim should not be used. = 
3. Do not use recycled paper products when microwave cooking, as they may contain small metal й 
fragments which may cause sparks and/or fires. | 
4. Round/oval dishes rather than square/oblong ones are recommend,as food in comers tends to overcook. n 
5. Narrow strips of aluminum foil may be used to prevent overcooking of exposed areas. But be careful : 
don't use too much and keep a distance of 1 inch (2.54cm) between foil and cavity. ^ 


The list below is a general guide to help you select the correct utensils. 


Cookware Microwave Cooking 


Heat-Resistant Glass L 
Non Heat-Resistant Glass T: 
Я 
Microwave-Safe Plastic Dish 
Kitchen Paper 
Metal Tra 
Metal Rack : 
Aluminum Foil & Foil Containers | 
4. 
hi 
Door Safety Lock System 
@ Oven Window 6. 
(S Oven Air Vent 
(4) Shaft 
© Roller Ring 
(8) Glass Tray 9. 


(7) Control Panel 


th 


(1) Timer (0-30 minutes) 
(2 Power Select Control 


_ № High 100% Power Output 
M.High 85% Power Output 


> 

40 меа 66% Power Output 
& MLow 48% Power Output 
d 
xi 
0 
ар 


Defrost 4096 Power Output 
Low 17% Power Output 


Suggested Cooking Guide 


Chicken Pieces M.High 10-13 min/500g 
Jacket potato High 1.5-4 min/150g 
Frozen vegetables High 2-4.5 min/125g 
Rice High 12 — min/icup 


OPERATION 


To set a cooking program: place food in oven and close the door. 
ў 


i 
S © 


та 


© —- 


o 7° 15 
20 


Turn Power Select Control Use Timer to select 


to needed power level. correct cooking time. 

NOTE: As soon as the timer is turned, oven will start cooking. 

When selecting time for less than 2 minutes, turn timer past 2 minutes and then return to the correct time. 
CAUTION: ALWAYS RETURN TIMER BACK TO ZERO POSITION if food is removed from 


oven before the set cooking time is complete or when oven is not in use. To stop oven during 
cooking process, pull the door handle and open the door. 


CLEANING AND CARE 


. Turn off the oven and remove the power 
plug from the wall socket before cleaning. 

. Keep the inside of the oven clean. When 
food splatters or spilled liquids adhere to 
oven walls, wipe with a damp cloth. Mild 
detergent may be used if the oven gets very 
dirty. Avoid the use of spray and other harsh 
cleaners as they may stain, streak or dull the 
door surface. 

. The outside surfaces should be cleaned with 
a damp cloth. To prevent damage to the 
operating parts inside the oven, water 
should not be allowed to seep into the 
ventilation openings. 

. Wipe the window on both sides with a damp 
cloth to remove any spills or spatters. 

. Do not allow the control panel to become 
wet. Clean with a soft, damp cloth. When 
cleaning the control panel, leave oven door 
open to prevent oven from accidentally 
turning on. 

. If steam accumulates inside or around the 


outside of the oven door, wipe with a soft 


cloth. This may occur when the microwave 
oven is operated under high humidity 


conditions, this is normal. 


. It is occasionally necessary to remove the 


glass tray for cleaning. Wash the tray in 


warm sudsy water or in a dishwasher. 


. The roller ring and oven floor should be 


cleaned regularly to avoid excessive noise. 
Simply wipe the bottom surface of the oven 
with mild detergent. The roller ring may be 
washed in mild sudsy water or dishwasher. 


When removing the roller ring from cavity 


_ floor for cleaning, be sure to replace in the 


proper position. 


. Remove odors from your oven by 


combining a cup of water with the juice and 
skin of one lemon in a deep microwaveable 
bowl, microwave for 5 minutes. Wipe 


thoroughly and dry with a soft cloth. 


10. When it becomes necessary to replace the 


oven light, please consult a dealer to have it 


replaced. 


Name/NOM .......... ааа 


кова Утва 
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SAFETY INSTRUCTION CARD 


¥To prevent shock hazard do not expose this appliance to rain or moisture. 


XServicing to qualified service personnel 


CAUTION 


RISK OF ELECTRIC 
SHOCK DO NOT OPEN 


*Disconnect the AC power cord from the wall outlet when it is not to be used for 
an extended period of time. 
YDo not leave the unit in a location near heat sources. Or in a place subject to 


direct sunlight, excessive heat, mechanical vibration or shock. 


